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产品包装

妙府老酒�中国北方黄酒的一朵奇葩
� 妙府�渊远流长

�妙府�是即墨传统老酒的典范代表�是北方黄酒中极具成长性的品牌� 在普通消费者眼中��妙
府�是一个新兴的品牌�实际上�即墨�妙府�商号在隋朝开元年间就已形成�几乎与即墨古城同步�
据传�唐王李世民征战路过即墨�黎民百姓箪食壶浆犒劳唐王及将士�其中�就有妙府老酒� 唐王

喝后大加赞誉�称之为�天下一绝�� 并问造酒女酒管�此酒用何酿造� 女酒管指着大庙山下的黍米地
说��用秋天收成的黏米�大黄米�还有米汤沟泉水�米汤沟是神水沟�� 后经考证鉴定�米汤沟就是现在
国内外颇有名气的�青岛崂山麦饭石矿泉水系��
明弘治年间�即墨有诗人名叫蓝田�其入仕后晋升为河南御道监史�后因贪官污吏攻击被贬还乡�

史料记载�蓝田为家乡做了三件事�一是构筑墨水河坝保护水源� 经考证�其时墨水河就是现即墨石棚
水库上游一段�离山东即墨妙府老酒公司约一公里�二是建立�即墨妙府酒坊��三是建立�可止轩�书
屋� 对妙府酒坊�蓝田制定了一套严格的操作工艺�其中主要细节如制曲�焙曲�开耙�榨酒做工均为年
轻少女�足见蓝田对即墨传统老酒工艺之重视�

���� 年�即墨县志�记载�即墨县城有黄酒馆 ��� 家�年产 ��� 万斤�解放前夕�历史遗留下来的老
酒酿造作坊有�回合栈���源兴泰���中合馆���妙府�等若干�

�妙府�商号及其深厚文化内涵被重新挖掘利用�始于 ���� 年�具此慧眼者名叫于秦峰� 今年 ��
岁的于秦峰与老酒结缘�颇有几分戏剧色彩�

���� 年�于秦峰高考成绩超过了当年录取线�由于填报志愿过高�他未能如愿� �� 月�他参加了即
墨县招工考试�并以第二名的成绩脱颖而出� 因为字写得漂亮�即墨黄酒厂有关领导看上了他�于是找
到招考部门将其由报考单位县检察院�调剂�到了黄酒厂�拟填补文书岗位� 进入黄酒厂后�于秦峰先
去酿酒车间干上了糖化工�而且一干就是三年� 三年的车间经历�于秦峰跟随老师傅�较系统地学习了
酒曲�配酒�生产管理三个主要环节� 于秦峰的勤奋在全厂出名�他口袋里常常揣着小笔记本�随时记
录疑点难点�不懂就向老师傅请教� 工余饭后�找来有关酿酒书籍�如饥似渴地研读� 自 ���� 年起�于
秦峰边工作边四处�充电��先后在中国人民大学食品营养进修班�青岛第一轻工业学校酿酒食品工程
专业�山西刊大中文专业�北京经济函大经济管理专业�天津大学工商管理硕士研究生班学习�并参加
了清华大学酿酒高级职业经理培训班�

���� 年�是于秦峰老酒事业的转折点� 在此之前�把老酒酿造传统工艺琢磨透�干好这个行业�是
于秦峰的奋斗目标� 而这一年�在中国人民大学进修时�他有幸与常来授课的陈云夫人�国家食品协会
顾问�全国著名营养专家于若木相识� 自此�对即墨老酒�他更多的是一种责任�

���� 年 � 月�于秦峰有幸受到了陈云的接见� �很多人不知道有个即墨县�但知道有个即墨老酒�
即墨老酒比即墨县还有名� �陈云说的话语虽不多�但他体味出了其中的分量�

���� 年�因工作需要于秦峰从即墨黄酒厂技术厂长的位置调离� 突然一下子离开了钟爱的老酒行
业�他很是苦闷�于若木闻讯后�给他题写�百折不挠�四个大字�勉励他不断进取�在众多亲友慷慨解囊
帮助下�于秦峰决定成立老酒生产企业� 斯时�干红葡萄酒�啤酒�白酒基本三分酒类市场天下�传统老
酒处于边缘位置� 尤为严峻的是�市场经济大门洞开�在利益驱动下�一些个体老酒厂甚至小作坊一哄
而起�假冒伪劣老酒充斥市场�即墨传统老酒深陷信誉危机�传统老酒工艺受到前所未有的挑战�

创建即墨传统老酒厂时�于秦峰义无反顾地圈定妙府做商号� 他对此解释说��妙府�始于唐代�有
深厚的历史文化内涵�而且因注重工艺�品质流传甚广� 以 �妙府�作商号�很容易被消费者接受�能够
迅速叫响�
同年底�即墨妙府老酒有限公司成立�于若木欣然题写了公司名称�

传统工艺为魂

自复出江湖至今��妙府�又走过了十五个春秋�目前�妙府老酒已是中国黄酒的两大派系之一���
北派即墨老酒的典型代表�其产能�市场占有率�品牌知名度在北方黄酒中均排前列�在全国黄酒中�妙
府率先通过了 ����������������������������������� 等一系列认证� 在 ���� 年度全国黄酒行业
质量检评中�妙府老酒名列国标黄酒半甜类第一名� ���� 年�妙府老酒喜获山东名牌产品�妙府老酒在
生产经营中培育的以�孝�为核心的企业文化�受到了国家有关部门的肯定�并获青岛市敬老贡献奖�
妙府老酒靠什么崛起� 于秦峰认为�牢牢抓住传统工艺这条主线�然后在继承上开拓创新�是妙府

老酒强劲的生命力所在�
山东即墨妙府老酒有限公司生产车间门口上方�黍米必齐�曲蘖必时�水泉必香�陶器必良�火甚炽必

洁�火齐必得��� 个繁体大字非常醒目���公司总经理�中国黄酒学会副会长�中国酿酒工业协会黄酒
分会副秘书长于秦峰将其总结为�古遗六法��它是即墨传统老酒工艺精髓所在�已历经数千年�
什么是�古遗六法�� 于秦峰为消费者一一解读���
黍米必齐�就是生产所用的黍米必须颗粒整齐�脐大色深�颜色均匀�质地无杂质�以当年为好�
曲蘖必时�就是每年中伏时节在清洁�通风�透光的室内踏曲�以保证多种霉菌在适宜的条件下�生

产丰富的酶系�曲蘖是东西方酿酒的分水岭�日本人将中国的麦曲称为中国五大发明之一�当地老百姓
称之为神曲�麦曲对胃病有显著疗效�
水泉必香�就是采用水质最佳�水性成分达到理想指标的麦饭石矿泉水系�
陶器必良�就是酿造所需的多种容器必须是质地优良�无渗漏的陶器�
火甚炽必洁�就是使用的工具和容器必须加热烫洗�严格消毒�以达到预防杂菌感染�清洁卫生的目

的�
火齐必得�就是讲究蒸米的火候�要焦而不糊�红棕发亮�控制温度恰到好处�以使酒体达到成分协

调�酒体丰满之目的�
米是老酒之肉�之所以叫作老酒�其原料必须是�大黄米��也叫�金米���而且斤米斤酒�一斤黍米

酿造一斤老酒��其他代用原料不能称其为老酒�这是即墨传统老酒之根本�
这些年来�由于种植结构的变化�即墨周边黍米种植面积锐减� 妙府老酒公司选择了气候适宜�无

任何污染的内蒙古清水河�丰镇�奥汉旗一带�建起黍米种植基地� ���� 年起�公司技术人员又多次到
东北�踩点��开始试种有机黍米� 无论是内蒙古还是东北�公司不远万里种植黍米基地�目的就是从原
料上保证传统老酒的纯度�让消费者喝上正宗即墨传统老酒�
水是老酒酿造的血液�妙府老酒采用经国内外权威部门认定的麦饭石矿泉水系�
对于即墨县城南产有麦饭石矿泉水�已有权威认证���
即墨有午旗山�大庙山�石龙山�这里水好�家里锅�壶烧好多年都不�挂霜�� 冬天妇女到河里洗衣

服从来不皴手�这里萝卜�白菜�豆腐好吃远近闻名� 原因何在� 现代科学技术为此做了精辟论证�迄今
大约 ��� 亿年以前�地球可能受到外力作用�火山爆发�喷出的溶浆一部分露出地面�冷却形成火山岩�
一部分藏在近地表之下�成为次火山岩�若干年后�次火山岩经过蚀变�风化�成为麦饭石�专家说�用麦
饭石浸泡的水叫矿物水�可补充体内矿物质和人体所需微量元素�长期饮用健身强体�
即墨妙府老酒公司位于大庙山�石龙山下�石棚水库西侧�公司院内两口深 �� 米�口径 ��� 米的地

下水井经过鉴定后�确认为麦饭石矿区�其水质为青岛优质麦饭石矿泉水�
曲是老酒之骨�在传统老酒关键程序麦曲上�妙府公司选择即墨移风�灵山�刘家庄一带优良地产

小麦�按照�曲蘖必时�传统工艺制曲确保酒质�

对于制曲技术�于秦峰结合现代科技手段进行了系列科技攻关�并同国家酿酒研究部门一同进行了
曲种的分离和保存�使传统麦曲能有效的得以传承�
在生产经营中�即墨妙府老酒公司结合实际制定了一整套行之有效的全面质量管理制度�按照

������������ 国际质量管理体系�������������� 国际环境管理体系������ 国际食品安全控制体
系�对生产经营中各个环节进行规范�并加之于各项制度制约和保护�共制定了 ���� 多个制度与标
准�
同时�对储存过程加强了后续质量管理新的控制体系�这就是老酒储存过程中按年份出厂�分级管

理�确保年份酒质量� 过硬的质量管理措施�确保了妙府老酒的产品合格率始终为 �����

继承中科技创新

�即使工艺再传统�内涵再丰富�如果跟不上消费多元化的时代�最终难逃被市场淘汰的厄运� 因
此�即墨传统老酒决不能�泥古��而应在继承中创新� �于秦峰在对照众多固守传统而惨遭市场淘汰的
�老字号�案例深刻反思后�发现了即墨传统老酒重振的路径�当他带着这一思路请教于若木时�于若木
向他赠送了�继承传统工艺�吸收现代科学技术�即墨老酒必定大有发展�为人民的健康做出贡献�的字
幅�
即墨传统老酒消费渠道长期局限于三个方面�一是百药之长�药引子��二是妇女生孩子必需补品�

三是中老年人强体健身饮品� 妙府老酒公司根据消费者需求和变化了的消费环境�打破了传统老酒消
费渠道和秋冬季饮用习惯�以及消费区域以浙江�上海�江苏�安徽�福建为主要市场的局限�一年四季
饮用�老少皆宜�口味适合全国性市场成了妙府老酒的特色�
易拉罐妙府老酒�改写了中国黄酒多年来轻包装的传统�动感时尚�携带方便�而且夏季饮用可冰

镇�冬季饮用可加热�妙府易拉罐很快被年轻消费群体接受� ���� 年�在�黄酒业进入春天��即墨传统
老酒销售一路走高的大好形势下�易拉罐妙府老酒成为黄酒市场上最大的亮点�

�牙齿发黑���吃鱼后鱼腥味更浓��这是喝过传统老酒后�留给消费者的�印记��因为这一缺憾�老
酒难登大雅之堂�于秦峰带领科研人员经过多次试验�在发酵机理上注入新的生物技术�成功地革除这
些�印记��而且通过增添生物技术�改良工艺�调整火候等措施�使�喝老酒吃海鲜�成为最佳搭配�海鲜
味道更美�

���� 年 � 月��妙府锦绣新即墨�隆重上市�该产品是经长时间低温发酵研制而成的一种低糖清爽
型老酒�非常适合糖尿病老年人和夏天饮用� �妙府锦绣新即墨��标志着妙府公司在细分市场�为不同
消费者量身定制产品上迈出了成功的一步�

�老树新枝�绽放光华��于若木的题词�就是妙府公司基于即墨传统老酒工艺�创新产品的高度概
括� 创新性�个性化产品�大大增强了妙府老酒市场竞争力� ���� 年�妙府老酒产量�销售收入�利润等
各项指标�均实现了两位数的增长�妙府老酒已驶入发展的快车道� 刘宗伟

相关链接

老酒专家于秦峰

于秦峰为即墨传统老酒忘我学习�奋斗已有 �� 多年�目前已成长为国内颇有权威的专家�
�� 岁时�于秦峰考取了山东省评酒委员��� 岁考取了国家级评酒委员�是全国唯一一名连续参加 �

届的国家级评酒委员� 自 ���� 年至今�被国家食品工业协会�中国酿酒工业协会聘为中国黄酒委员会
专家及副主任委员�是 � 位成员中最年轻的一位�也是我省惟一一位中国黄酒委员会专家����� 年 � 月
被选为中国黄酒学会副会长�中国酿酒工业协会黄酒分会副秘书长�是即墨市首批专业技术拔尖人才�
依靠深厚扎实的专业知识�于秦峰撰写了�国家优质食品评选标准和方法���北方黄酒部分��他

撰写的�即墨老酒的工艺特点及营养价值分析���即墨妙府老酒的历史继承价值及创新���中国黄酒的
发展现状与特点���北方黄酒风格特点�等数十篇论文获中国黄酒学会优秀论文奖�并撰写了 �� 余万
字的�简明黄酒工业生产技术手册�� �� 年来�于秦峰开发创新了二十几种新产品�获得两项发明专利�
并荣获中国轻工科技进步奖� ���� 年底�于秦峰入选中国首批酿酒人物志百名优秀专家�

妙府老酒营养价值
妙府老酒是以黍米�小麦为主要原料�经过浸渍�蒸煮�加曲�发酵�压榨�杀菌�储存�陈酿而成的原

汁酿造酒�不加任何添加剂�斤酒斤米�陈酿出厂�根据有关部门检测�妙府老酒主要成分含有丰富的氨
基酸�多糖�微量元素和维生素�并含有硒�锌�铁�铜�镁�锶�钼等 �� 多种人体所必需的微量元素�

半岛城市群�专版��
���� 年 � 月 �� 日 星期二
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妙府老酒�中国北方黄酒的一朵奇葩
� 妙府�渊远流长

�妙府�是即墨传统老酒的典范代表�是北方黄酒中极具成长性的品牌� 在普通消费者眼中��妙
府�是一个新兴的品牌�实际上�即墨�妙府�商号在隋朝开元年间就已形成�几乎与即墨古城同步�
据传�唐王李世民征战路过即墨�黎民百姓箪食壶浆犒劳唐王及将士�其中�就有妙府老酒� 唐王

喝后大加赞誉�称之为�天下一绝�� 并问造酒女酒管�此酒用何酿造� 女酒管指着大庙山下的黍米地
说��用秋天收成的黏米�大黄米�还有米汤沟泉水�米汤沟是神水沟�� 后经考证鉴定�米汤沟就是现在
国内外颇有名气的�青岛崂山麦饭石矿泉水系��
明弘治年间�即墨有诗人名叫蓝田�其入仕后晋升为河南御道监史�后因贪官污吏攻击被贬还乡�

史料记载�蓝田为家乡做了三件事�一是构筑墨水河坝保护水源� 经考证�其时墨水河就是现即墨石棚
水库上游一段�离山东即墨妙府老酒公司约一公里�二是建立�即墨妙府酒坊��三是建立�可止轩�书
屋� 对妙府酒坊�蓝田制定了一套严格的操作工艺�其中主要细节如制曲�焙曲�开耙�榨酒做工均为年
轻少女�足见蓝田对即墨传统老酒工艺之重视�

���� 年�即墨县志�记载�即墨县城有黄酒馆 ��� 家�年产 ��� 万斤�解放前夕�历史遗留下来的老
酒酿造作坊有�回合栈���源兴泰���中合馆���妙府�等若干�

�妙府�商号及其深厚文化内涵被重新挖掘利用�始于 ���� 年�具此慧眼者名叫于秦峰� 今年 ��
岁的于秦峰与老酒结缘�颇有几分戏剧色彩�

���� 年�于秦峰高考成绩超过了当年录取线�由于填报志愿过高�他未能如愿� �� 月�他参加了即
墨县招工考试�并以第二名的成绩脱颖而出� 因为字写得漂亮�即墨黄酒厂有关领导看上了他�于是找
到招考部门将其由报考单位县检察院�调剂�到了黄酒厂�拟填补文书岗位� 进入黄酒厂后�于秦峰先
去酿酒车间干上了糖化工�而且一干就是三年� 三年的车间经历�于秦峰跟随老师傅�较系统地学习了
酒曲�配酒�生产管理三个主要环节� 于秦峰的勤奋在全厂出名�他口袋里常常揣着小笔记本�随时记
录疑点难点�不懂就向老师傅请教� 工余饭后�找来有关酿酒书籍�如饥似渴地研读� 自 ���� 年起�于
秦峰边工作边四处�充电��先后在中国人民大学食品营养进修班�青岛第一轻工业学校酿酒食品工程
专业�山西刊大中文专业�北京经济函大经济管理专业�天津大学工商管理硕士研究生班学习�并参加
了清华大学酿酒高级职业经理培训班�

���� 年�是于秦峰老酒事业的转折点� 在此之前�把老酒酿造传统工艺琢磨透�干好这个行业�是
于秦峰的奋斗目标� 而这一年�在中国人民大学进修时�他有幸与常来授课的陈云夫人�国家食品协会
顾问�全国著名营养专家于若木相识� 自此�对即墨老酒�他更多的是一种责任�

���� 年 � 月�于秦峰有幸受到了陈云的接见� �很多人不知道有个即墨县�但知道有个即墨老酒�
即墨老酒比即墨县还有名� �陈云说的话语虽不多�但他体味出了其中的分量�

���� 年�因工作需要于秦峰从即墨黄酒厂技术厂长的位置调离� 突然一下子离开了钟爱的老酒行
业�他很是苦闷�于若木闻讯后�给他题写�百折不挠�四个大字�勉励他不断进取�在众多亲友慷慨解囊
帮助下�于秦峰决定成立老酒生产企业� 斯时�干红葡萄酒�啤酒�白酒基本三分酒类市场天下�传统老
酒处于边缘位置� 尤为严峻的是�市场经济大门洞开�在利益驱动下�一些个体老酒厂甚至小作坊一哄
而起�假冒伪劣老酒充斥市场�即墨传统老酒深陷信誉危机�传统老酒工艺受到前所未有的挑战�

创建即墨传统老酒厂时�于秦峰义无反顾地圈定妙府做商号� 他对此解释说��妙府�始于唐代�有
深厚的历史文化内涵�而且因注重工艺�品质流传甚广� 以 �妙府�作商号�很容易被消费者接受�能够
迅速叫响�
同年底�即墨妙府老酒有限公司成立�于若木欣然题写了公司名称�

传统工艺为魂

自复出江湖至今��妙府�又走过了十五个春秋�目前�妙府老酒已是中国黄酒的两大派系之一���
北派即墨老酒的典型代表�其产能�市场占有率�品牌知名度在北方黄酒中均排前列�在全国黄酒中�妙
府率先通过了 ����������������������������������� 等一系列认证� 在 ���� 年度全国黄酒行业
质量检评中�妙府老酒名列国标黄酒半甜类第一名� ���� 年�妙府老酒喜获山东名牌产品�妙府老酒在
生产经营中培育的以�孝�为核心的企业文化�受到了国家有关部门的肯定�并获青岛市敬老贡献奖�
妙府老酒靠什么崛起� 于秦峰认为�牢牢抓住传统工艺这条主线�然后在继承上开拓创新�是妙府

老酒强劲的生命力所在�
山东即墨妙府老酒有限公司生产车间门口上方�黍米必齐�曲蘖必时�水泉必香�陶器必良�火甚炽必

洁�火齐必得��� 个繁体大字非常醒目���公司总经理�中国黄酒学会副会长�中国酿酒工业协会黄酒
分会副秘书长于秦峰将其总结为�古遗六法��它是即墨传统老酒工艺精髓所在�已历经数千年�
什么是�古遗六法�� 于秦峰为消费者一一解读���
黍米必齐�就是生产所用的黍米必须颗粒整齐�脐大色深�颜色均匀�质地无杂质�以当年为好�
曲蘖必时�就是每年中伏时节在清洁�通风�透光的室内踏曲�以保证多种霉菌在适宜的条件下�生

产丰富的酶系�曲蘖是东西方酿酒的分水岭�日本人将中国的麦曲称为中国五大发明之一�当地老百姓
称之为神曲�麦曲对胃病有显著疗效�
水泉必香�就是采用水质最佳�水性成分达到理想指标的麦饭石矿泉水系�
陶器必良�就是酿造所需的多种容器必须是质地优良�无渗漏的陶器�
火甚炽必洁�就是使用的工具和容器必须加热烫洗�严格消毒�以达到预防杂菌感染�清洁卫生的目

的�
火齐必得�就是讲究蒸米的火候�要焦而不糊�红棕发亮�控制温度恰到好处�以使酒体达到成分协

调�酒体丰满之目的�
米是老酒之肉�之所以叫作老酒�其原料必须是�大黄米��也叫�金米���而且斤米斤酒�一斤黍米

酿造一斤老酒��其他代用原料不能称其为老酒�这是即墨传统老酒之根本�
这些年来�由于种植结构的变化�即墨周边黍米种植面积锐减� 妙府老酒公司选择了气候适宜�无

任何污染的内蒙古清水河�丰镇�奥汉旗一带�建起黍米种植基地� ���� 年起�公司技术人员又多次到
东北�踩点��开始试种有机黍米� 无论是内蒙古还是东北�公司不远万里种植黍米基地�目的就是从原
料上保证传统老酒的纯度�让消费者喝上正宗即墨传统老酒�
水是老酒酿造的血液�妙府老酒采用经国内外权威部门认定的麦饭石矿泉水系�
对于即墨县城南产有麦饭石矿泉水�已有权威认证���
即墨有午旗山�大庙山�石龙山�这里水好�家里锅�壶烧好多年都不�挂霜�� 冬天妇女到河里洗衣

服从来不皴手�这里萝卜�白菜�豆腐好吃远近闻名� 原因何在� 现代科学技术为此做了精辟论证�迄今
大约 ��� 亿年以前�地球可能受到外力作用�火山爆发�喷出的溶浆一部分露出地面�冷却形成火山岩�
一部分藏在近地表之下�成为次火山岩�若干年后�次火山岩经过蚀变�风化�成为麦饭石�专家说�用麦
饭石浸泡的水叫矿物水�可补充体内矿物质和人体所需微量元素�长期饮用健身强体�
即墨妙府老酒公司位于大庙山�石龙山下�石棚水库西侧�公司院内两口深 �� 米�口径 ��� 米的地

下水井经过鉴定后�确认为麦饭石矿区�其水质为青岛优质麦饭石矿泉水�
曲是老酒之骨�在传统老酒关键程序麦曲上�妙府公司选择即墨移风�灵山�刘家庄一带优良地产

小麦�按照�曲蘖必时�传统工艺制曲确保酒质�

对于制曲技术�于秦峰结合现代科技手段进行了系列科技攻关�并同国家酿酒研究部门一同进行了
曲种的分离和保存�使传统麦曲能有效的得以传承�
在生产经营中�即墨妙府老酒公司结合实际制定了一整套行之有效的全面质量管理制度�按照

������������ 国际质量管理体系�������������� 国际环境管理体系������ 国际食品安全控制体
系�对生产经营中各个环节进行规范�并加之于各项制度制约和保护�共制定了 ���� 多个制度与标
准�
同时�对储存过程加强了后续质量管理新的控制体系�这就是老酒储存过程中按年份出厂�分级管

理�确保年份酒质量� 过硬的质量管理措施�确保了妙府老酒的产品合格率始终为 �����

继承中科技创新

�即使工艺再传统�内涵再丰富�如果跟不上消费多元化的时代�最终难逃被市场淘汰的厄运� 因
此�即墨传统老酒决不能�泥古��而应在继承中创新� �于秦峰在对照众多固守传统而惨遭市场淘汰的
�老字号�案例深刻反思后�发现了即墨传统老酒重振的路径�当他带着这一思路请教于若木时�于若木
向他赠送了�继承传统工艺�吸收现代科学技术�即墨老酒必定大有发展�为人民的健康做出贡献�的字
幅�
即墨传统老酒消费渠道长期局限于三个方面�一是百药之长�药引子��二是妇女生孩子必需补品�

三是中老年人强体健身饮品� 妙府老酒公司根据消费者需求和变化了的消费环境�打破了传统老酒消
费渠道和秋冬季饮用习惯�以及消费区域以浙江�上海�江苏�安徽�福建为主要市场的局限�一年四季
饮用�老少皆宜�口味适合全国性市场成了妙府老酒的特色�
易拉罐妙府老酒�改写了中国黄酒多年来轻包装的传统�动感时尚�携带方便�而且夏季饮用可冰

镇�冬季饮用可加热�妙府易拉罐很快被年轻消费群体接受� ���� 年�在�黄酒业进入春天��即墨传统
老酒销售一路走高的大好形势下�易拉罐妙府老酒成为黄酒市场上最大的亮点�

�牙齿发黑���吃鱼后鱼腥味更浓��这是喝过传统老酒后�留给消费者的�印记��因为这一缺憾�老
酒难登大雅之堂�于秦峰带领科研人员经过多次试验�在发酵机理上注入新的生物技术�成功地革除这
些�印记��而且通过增添生物技术�改良工艺�调整火候等措施�使�喝老酒吃海鲜�成为最佳搭配�海鲜
味道更美�

���� 年 � 月��妙府锦绣新即墨�隆重上市�该产品是经长时间低温发酵研制而成的一种低糖清爽
型老酒�非常适合糖尿病老年人和夏天饮用� �妙府锦绣新即墨��标志着妙府公司在细分市场�为不同
消费者量身定制产品上迈出了成功的一步�

�老树新枝�绽放光华��于若木的题词�就是妙府公司基于即墨传统老酒工艺�创新产品的高度概
括� 创新性�个性化产品�大大增强了妙府老酒市场竞争力� ���� 年�妙府老酒产量�销售收入�利润等
各项指标�均实现了两位数的增长�妙府老酒已驶入发展的快车道� 刘宗伟

相关链接

老酒专家于秦峰

于秦峰为即墨传统老酒忘我学习�奋斗已有 �� 多年�目前已成长为国内颇有权威的专家�
�� 岁时�于秦峰考取了山东省评酒委员��� 岁考取了国家级评酒委员�是全国唯一一名连续参加 �

届的国家级评酒委员� 自 ���� 年至今�被国家食品工业协会�中国酿酒工业协会聘为中国黄酒委员会
专家及副主任委员�是 � 位成员中最年轻的一位�也是我省惟一一位中国黄酒委员会专家����� 年 � 月
被选为中国黄酒学会副会长�中国酿酒工业协会黄酒分会副秘书长�是即墨市首批专业技术拔尖人才�
依靠深厚扎实的专业知识�于秦峰撰写了�国家优质食品评选标准和方法���北方黄酒部分��他

撰写的�即墨老酒的工艺特点及营养价值分析���即墨妙府老酒的历史继承价值及创新���中国黄酒的
发展现状与特点���北方黄酒风格特点�等数十篇论文获中国黄酒学会优秀论文奖�并撰写了 �� 余万
字的�简明黄酒工业生产技术手册�� �� 年来�于秦峰开发创新了二十几种新产品�获得两项发明专利�
并荣获中国轻工科技进步奖� ���� 年底�于秦峰入选中国首批酿酒人物志百名优秀专家�

妙府老酒营养价值
妙府老酒是以黍米�小麦为主要原料�经过浸渍�蒸煮�加曲�发酵�压榨�杀菌�储存�陈酿而成的原

汁酿造酒�不加任何添加剂�斤酒斤米�陈酿出厂�根据有关部门检测�妙府老酒主要成分含有丰富的氨
基酸�多糖�微量元素和维生素�并含有硒�锌�铁�铜�镁�锶�钼等 �� 多种人体所必需的微量元素�


